


DE: Gebrauchs- und Pflegehinweise RU: YKa3aHWsA N0 MCMOMIb30BAHMIO U yXOay
04-09 40-45

EN: Use and care instructions GR: 0dnyiec xpnong kat epimoinong
10-15 46-51

FR: Instructions d‘utilisation et d‘entretien TR: Kullanim ve bakim notlari

16-21 52-57

ES: Instrucciones de uso y mantenimiento KO: AL S 2| 4 A

22-27 58-62

IT: Istruzioni per 'uso e la cura ZH: EAMERAWAD

28-33 63-66

NL: Gebruiksaanwijzing en verzorgingsinstructies JA: CERCEFANICETZFREEE
34-39 67-71




DE

1. Allgemeines

 Die Gebrauchs- und Pflegehinweise gelten flir beschichtetes wie unbeschichtetes Kochgeschirr von Fissler.

e Lesen Sie die Gebrauchs- und Pflegehinweise vollstandig durch. Eine unsachgemafie Benutzung kann zu
Schdden flhren.

* Fissler Kochgeschirr ist zum Zubereiten von Speisen im Hausgebrauch geeignet und darf nur fir diese Zwecke
eingesetzt werden. Bei unsachgemafer Verwendung kénnen Gefahren entstehen.

« Bitte bewahren Sie die Gebrauchs- und Pflegehinweise auf. Bei Verlust stehen Ihnen diese zudem auf unserer
Website zum Download zur Verfiigung: https://www.fissler.com/

e Erstickungsgefahr durch Folientiite. Halten Sie die Folientiite fern von Kindern, da Erstickungsgefahr besteht.

2.Vor dem ersten Gebrauch

* Das beschichtete Kochgeschirr bitte griindlich spiilen und zwei Minuten mit Wasser auskochen. Geben Sie
3 - 4 Tropfen Fett auf ein Kiichentuch und reiben Sie das Kochgeschirr damit aus.

 Das unbeschichtete Kochgeschirr bitte griindlich spilen und mit Wasser sowie einem Schuss Zitronensaft
auskochen. Dadurch werden evtl. noch vorhandener Polierstaub sowie kleine Verunreinigungen entfernt und
das Kochgeschirr wird bereits vor dem ersten Gebrauch gepflegt.

3. Sicherheitshinweise

¢ Kochgeschirr mit Kunststoffgriffen oder Holzgriffen ist fiir die Verwendung im Backofen nicht geeignet. Vor
allem beim Frittieren, der Verwendung im Backofen, aber auch auf dem Kochfeld kénnen Griffe heifs werden.
Um einen sicheren Gebrauch zu gewahrleisten, muss ein geeigneter Handschutz verwendet werden. Stellen
Sie das Kochgeschirr mittig auf und vermeiden Sie Flammeniberschlag bei Gasherden.

« Um eine Uberhitzung und Beschadigung aufgrund der hohen Leistungsfahigkeit Ihres Herdes (insbesondere
Induktion) zu vermeiden, heizen Sie das Kochgeschirr niemals unbeaufsichtigt und auf hochster Stufe
auf. Beachten Sie auBerdem die Gebrauchsanweisung des Herdherstellers.

« Eine Uberhitzung des Kochgeschirrs beeintrachtigt den Antihafteffekt und kann zum Verbrennen der
Beschichtung und zu Rauchentwicklung fiihren. Um eine Uberhitzung zu vermeiden, diirfen Sie das
Kochgeschirr nicht langer als 2 Minuten ohne Bratgut oder Flussigkeit auf hochster Energiestufe erhitzen. Im
Falle einer Uberhitzung, zu der es auch dann kommen kann, wenn die Flissigkeit vollstandig verdampft ist,
das Kochgeschirr niemals sofort von der Kochstelle nehmen. Die Kochstelle erst ausschalten, das Produkt
vollstandig abkiihlen lassen und den Raum liiften. Sollte es dennoch zu einer Uberhitzung kommen, kann
sich der Boden auBen verfarben, was die Funktion jedoch nicht beeintrachtigt.

« Bei extremer Uberhitzung kann das Aluminium im Boden schmelzen und fliissig werden. In diesem
Fall diirfen Sie das Kochgeschirr niemals von der Kochstelle nehmen, um Verbrennungen durch das
fliissige Aluminium zu vermeiden. Den Herd ausschalten und das Kochgeschirr auf der Kochstelle voll-
standig abkuhlen lassen.

« Bitte verwenden Sie zum Braten bei hohen Temperaturen nur hoch erhitzbare Ole/Fette (z.B. Sonnen-
blumenél, raffiniertes Erdnussol etc.). Entwickelt das Ol/Fett Rauch, ist es bereits verbrannt und die Brat-
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temperatur zu hoch. Léschen Sie einen Olbrand niemals mit Wasser — verwenden Sie eine Loschdecke
oder den passenden Deckel.

e Um beim Frittieren Verbrennungen durch tberschaumendes Fett oder Fettspritzer zu vermeiden, darf das
Kochgeschirr maximal bis zu einem Drittel der Hohe mit Ol gefiillt werden. Verwenden Sie zum Frittieren
keinen Deckel und tberhitzen Sie das Fett nicht.

« Kiihlen Sie einen heiBen Glasdeckel nie mit kaltem Wasser ab, da der Deckel durch den Temperatur-
schock platzen kann und Sie sich damit gefahrden.

« Tauschen Sie beschadigte Teile sofort durch Fissler Originalersatzteile aus.

¢ Nach haufigem Gebrauch des Kochgeschirrs kann sich der Griff lockern. Zu Ihrer eigenen Sicherheit ziehen
Sie gelockerte Schrauben bitte sofort mit einem herkémmlichen Schraubendreher nach.

4. Gebrauchshinweise

¢ Stellen Sie das Kochgeschirr nach der Anwendung immer auf einen hitzebestandigen Untersatz und nicht
direkt auf die ungeschiitzte Arbeitsflache.

¢ Der dichtschlieBende Deckel kann sich beim Abkithlen am Kochgeschirr festsaugen. Um diesen Effekt zu ver-
meiden, wischen Sie Kochgeschirr- und Deckelrand vor dem Abktihlen bitte trocken. Zudem kénnen Sie den
Unterdruck durch nochmaliges, kurzes Erhitzen des Kochgeschirrs [6sen.

Unbeschichtetes Kochgeschirr

Kochen:

¢ Salz nie in kaltes Wasser, sondern immer in kochendes Wasser geben und umriihren. Durch die Zugabe von
Salz in kaltes Wasser kann eine extrem hohe Salzkonzentration im Bodenbereich entstehen, die zu Korro-
sionspunkten am Kochgeschirrboden fithren kann. Diese Verdnderungen im Edelstahl lassen sich zwar nicht
beseitigen, haben jedoch keinen Einfluss auf Funktions- und Kocheigenschaften.

Braten:

 Unbeschichtetes Kochgeschirr wird zum krossen Anbraten verwendet. Es ist besonders geeignet fir unpanier-

tes Fleisch wie Steak, Hilhnchen oder Spiefe.

1. Kochgeschirr ohne Fett auf mittlerer Stufe (2/3 der Herdleistung) erhitzen.

2. Einige kalte Wassertropfen in das Kochgeschirr geben. Wenn diese glasklar perlen und im Kochgeschirr
Ltanzen®, ist die richtige Temperatur erreicht, um das Fleisch (mit oder ohne Fett) zu braten. Vor der Zugabe
von Fett bzw. dem Einlegen des Bratgutes bitte abwarten, bis die Wassertropfen verdampft sind.

3. Das Bratgut fest andriicken. Es l&st sich nach wenigen Minuten vom Kochgeschirr-Boden von selbst und
kann schlieBlich gewendet werden.

4. Nun die Energiezufuhr zurtickschalten und das Fleisch auf den gewiinschten Punkt garen.

* Speisen, insbesondere salz- oder sdurehaltige Lebensmittel, nicht im Kochgeschirr aufbewahren, sondern zur
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Lagerung in geeignete Schiisseln oder Behalter umfiillen. Bei Nichtbeachtung kann es zu Korrosionspunkten
kommen.

Beschichtetes Kochgeschirr

» Nutzen Sie beschichtetes Kochgeschirr zum schonenden Braten. Es eignet sich besonders fiir Speisen, die zum
Ankleben neigen (z.B. Fisch, Bratkartoffeln, Eierspeisen oder Paniertes).

« Im beschichteten Kochgeschirr bitte nicht schneiden und keine scharfkantigen Gegenstande be-
nutzen. Stark verkratztes Kochgeschirr sollte ausgetauscht werden. Um eine Uberhitzung zu vermeiden,
heizen Sie beschichtetes Kochgeschirr niemals unbeaufsichtigt oder auf hochster Stufe auf. Beim
Braten sollte eine Temperatur von 230 °C (446 °F) nicht iiberschritten werden. Kurzzeitig (bis zu 15
Minuten) sind bis 250 °C (482 °F) méglich. Auch beim Gebrauch im Backofen (nur bei Kochgeschirr mit Edel-
stahlgriffen moglich) nicht tiber 230 °C (446 °F) aufheizen und nicht die Grillfunktion nutzen.

* Die thermo-sensitive °SensoRed Antihaftbeschichtung zeigt Ihnen die ideale Brattemperatur an. Die Unter-
grundfarbe nimmt mit zunehmender Temperatur die Farbe der Sprenkel an. Sobald der Farbunterschied in
der Bratflache kaum noch sichtbar ist, ist eine Brattemperatur von ca. 200 °C (392 °F) erreicht. Achten Sie
darauf, dass Ihre Lebensmittel fiir solche Temperaturen geeignet sind. Sollten die Speisen und/oder Ole
Rauch entwickeln, ist die Brattemperatur zu hoch. Sind die Sprenkel heller als die Untergrundfarbe, ist das
Kochgeschirr zu hei und die Hitzezufuhr sollte reduziert werden. Beim Erkalten des Kochgeschirrs werden
die Sprenkel wieder sichtbar.

5. Herdeignung

* Fissler Kochgeschirr ist fiir Gas (auBer Kochgeschirr mit Kunststoffgriffen ohne Flammschutz oder Holzgriffen)
und Elektroherd (Masse-Kochplatte und Glaskeramik-Kochfelder) geeignet. Hat Ihr Kochgeschirr einen Cook-
Star® Allherdboden oder steht das Wort ,Induction” im Bodenstempel, kann das Produkt auf dem Induktions-
herd verwendet werden. Unter bestimmten Umstdnden kann beim Induktionsherd ein Gerdusch auftreten,
das auf die elektromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Kochgeschirrs zuriick zu fithren ist.

« Bitte achten Sie bei der Benutzung des Kochgeschirrs stets auf einen sicheren und mittigen Stand auf der
Herdplatte. Zum energiesparenden Kochen nutzen Sie stets die passende Herdplattengrofie, dabei sollte der
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs dem der Herdplatte entsprechen oder gréfer sein.

Verwenden Sie einen passenden Deckel (je nach Gericht und Zubereitungsart) und nutzen Sie die Restwarme
der Herdplatten und des Kochgeschirrs durch ein friihzeitiges Zuriick- oder Ausschalten des Herdes.

¢ Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, sollten Sie Ihr Kochgeschirr zum Versetzen immer
anheben. Fissler ibernimmt fiir daraus entstehende Schaden keine Haftung.

 Kochgeschirr mit O-Ringen aus Silikon verfligen tber einen intelligenten Hitzepuffer, der fir eine angenehme
Temperatur des Griffs sorgt. Die Silikon-Ringe an den Griffen dirfen keiner Gasflamme ausgesetzt werden.
Ein Verlust der Ringe bedeutet keine Einschrankung der Funktion der Hitzepuffer bzw. des Kochgeschirrs.

6. Backofeneignung

¢ Unbeschichtetes Kochgeschirr ist backofengeeignet. Ausgenommen ist Kochgeschirr mit Kunststoff-Teilen wie
Kunststoff-Griffen.

* Heizen Sie das Kochgeschirr bitte nicht tiber 230 °C (446 °F) auf. Bei beschichtetem Kochgeschirr nicht die
Grillfunktion verwenden.

« Der Deckel aus hochwertigem Giiteglas ist bis zu 180 °C (356 °F) backofengeeignet.

7. Pflege/Reinigung

» Unbeschichtetes Kochgeschirr ist spiilmaschinengeeignet.

* Flir eine lange Lebensdauer des beschichteten Kochgeschirrs empfehlen wir, vor dem ersten Gebrauch und
nach jedem Kochvorgang, die Reinigung per Hand mit heilem Wasser, Handspulmittel und einem weichen
Schwamm. Verwenden Sie bitte keine kratzenden oder scheuernden Reinigungsmittel. Vor jedem Gebrauch
sollten Sie das Kochgeschirr mit etwas Speise6l ausreiben.

« Flir eine optimale Bratleistung kann das beschichtete Kochgeschirr vor jedem Gebrauch mit etwas Speisedl
ausgerieben werden.

* Wird beschichtetes Kochgeschirr oder Kochgeschirr mit Kunststoffgriffen in die Spilmaschine gegeben,
kann das die Lebensdauer lhres Kochgeschirrs deutlich verkiirzen. Reinigen in der Spilmaschine ist deutlich
aggressiver. Im Laufe der Zeit verandert sich die Farbe der Griffe, dies beeinflusst deren Funktionalitat jedoch
nicht. Das freiliegende Aluminium kann abgetragen werden, was Einfluss auf die Funktionalitat Ihres Koch-
geschirrs haben kann.

e Zum Reinigen von unbeschichtetem Kochgeschirr heiBes Wasser mit handelsiiblichem Spulmittel und
Tuch, Schwamm oder weicher Biirste verwenden. Spitze oder scharfe Gegenstande bitte vermeiden. Fir die
Innenseite und den Boden konnen Sie bei starkerer Verschmutzung die raue Seite eines Topfschwammes
verwenden. Speisereste sollten Sie nicht antrocknen lassen, da sie auf Edelstahl Flecken und Veranderungen
der Oberflache hervorrufen konnen. Geben Sie daher nach Gebrauch heifles Wasser in das abgekiihlte Koch-
geschirr und entfernen Sie alle Speisereste. Zur Erhaltung der Edelstahloberflache empfehlen wir, regelmafiig
Edelstahlpflege zu verwenden. Sie ist zudem bestens fir die Entfernung weiler und regenbogenfarbiger
Verfarbungen und Beldge geeignet.

* Bei Reinigung von Glasdeckeln in der Spilmaschine kann das Glas nach mehreren Spilgangen an Transpa-
renz verlieren. Das beeintrachtigt die Funktion jedoch nicht.

8. Gewdhrleistung und Garantie

Gewdhrleistung

« Bei Beanstandungen innerhalb der aktuellen gesetzlichen Gewdhrleistungsfrist (sofern nicht anders an-
gegeben) geben Sie bitte das Kochgeschirr zusammen mit dem Kassenbeleg an Ihren Handler zuriick oder
schicken Sie es gut verpackt direkt an den Fissler Kundenservice, s. Adresse unter 9 Service.
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Ausgeschlossen von der Gewdhrleistung sind normale Verschleifierscheinungen an der Antihaftbeschichtung
sowie Schaden, die durch unsachgeméfen Gebrauch entstanden sind (z.B. Uberhitzung, Verfarbung, Kratzer,
Sturz oder unsachgemafe Reinigung). Ebenso ausgenommen sind Gebrauchsspuren und optische Verdnde-
rungen, die durch Spilmaschinen-Reinigung entstanden sind.

¢ Wir weisen ausdriicklich darauf hin, dass keine Haftung fiir Schaden ibernommen wird, die aufgrund

e nicht bestimmungsgemaBen Gebrauchs,

e unsachgemafer Behandlung,

¢ nichtbefolgen dieser Gebrauchs- und Pflegehinweise oder

e nicht sachgemaf durchgefiihrter Reparaturen und Ersatzteilverwendung von Fremdfirmen entstehen.
Entsprechendes gilt fir Ersatzteile und Zubehor.

Garantie

e Fir zahlreiche Fissler-Produkte wird gemaf den folgenden Bestimmungen eine Garantie ab Kaufdatum
ibernommen, egal in welchem Land Sie dieses gekauft haben. Wir garantieren damit, dass diese frei von
Material- und Verarbeitungsfehlern sind.

Im Garantiefall wird Fissler nach eigenem Ermessen und auf eigene Kosten das Produkt entweder reparieren
oder entsprechenden Ersatz liefern.

Anspriiche aus dieser Garantie bestehen nur, wenn und soweit
e das Produkt keine Schaden oder VerschleiBerscheinungen aufweist, die durch einen von der normalen
Bestimmung und/oder den Vorgaben gemaft Gebrauchsanleitung abweichenden Gebrauch verursacht
sind,
* das Produkt keine Merkmale aufweist, die auf unsachgeméafie Reparaturen oder unsachgeméafe chemi-
sche oder physikalische Einfliisse auf die Produktoberflachen zurtickzuftihren sind,
e in das Produkt kein oder nur vom Hersteller autorisiertes Zubehor eingebaut wurde.

Neben der Garantie stehen Ihnen die gesetzlichen Gewéhrleistungsrechte zu, die durch die Garantie nicht
eingeschrankt werden.

9. Service

Fissler GmbH

Kundenservice
Harald-Fissler-Strale 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Telefon: +49-6781-403-100

10. Entsorgung

* Bitte entsorgen Sie das Produkt sowie das Verpackungsmaterial stets gemaf} den Vorschriften Ihres 6rtlichen
Entsorgungssystems. Bei Fragen setzten Sie sich bitte mit dem zustdndigen Entsorgungsunternehmen in Ver-
bindung.
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